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TO JEST KARTA PRACY.
PRZEDSTAWIA PRZYKLADOWY,
NAJPROSTSZY DO
WYKONANIA PLAN PROJEKTU

ANVINZ JIMTIIM IXOUM FIVIN



WITAJ

To jest plan projektu. Wykonany zostat w
programie Excel. Jest to jedna z
prostszych form planowania.

Ponizszy plan moze Ci postuzy¢ do
stworzenia swojego wtasnego.

Zachecam do wykorzystania narzedzi
dostepnych online np Trello. Link do
programow umozliwiajacych zarzadzanie
projektem, znajdziesz na stronie
MarcinKoch.pl pod podcastem siédmym.

Zauwaz, ze czynnosci i elementy projektu,
zostaty przyporzadkowane do kategorii
(kolumna po lewej stronie). Lista kategorii
nie jest wyczerpana. Mozesz dodacd
dodatkowo np. sprzedaz. Wszystko zalezy
od tego co uwazasz za istotne.

Przyktadowy plan projektu dotyczy wielu
os6b. Spora ilos¢ czynnosci, ktére nalezy
wykonac w projekcie, nie jest
uwidoczniona. Prezentujgc projekt w
cato$ci czesto nie jest to istotne.
Planowanie w wiekszym poziomie
szczegotowosci, jest rowniez po stronie
pracownikow, ktdérzy odpowiadajag np. za
wypracowanie menu czy zatrudnienie
pracownikéw. Ich plany moga by¢
dotgczone jako uzupetnienie. Np. kazda
kategoria projektu moze miec swgj
szczegotowy plan.

Pamietaj, planujemy od ogdtu do
szczegotu. Wiecej o planowaniu na
MarcinKoch.pl

TWOJE ZADANIE

Na kolejnej stronie zaprezentowany jest
wytaczeni fragment planu projektu. Caty
dokument znajdziesz w dodatkowym pliku
do Sciggniecia.

Twoje zadanie polega w pierwszej
kolejnosci na pouktadaniu swojego
projektu w kategorie oraz okres$leniu
czasu potrzebnego na wykonanie
projektu.

W tym momencie zaktadamy, ze masz
wykonany budzet oraz opracowany
koncept projektu.

Nastepnie wykonaj swojg tabele i oznacz
prace, czynnos$ci potrzebne do wykonania
kazdej z kategorii. Zastandw sie gdzie sg
kamienie milowe, czyli momenty, bez
osiggniecia ktérych, projekt stanie w
miejscu.

Na koncu Sciggnij wybrany program do
zarzadzania projektem np. Trello i spébuj

zbudowac swoj projekt w aplikacii.

powodzenia!
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TO JEST PRZYKLADOWY PLAN PROJEKTU OTWARCIA BIZNESU GASTRONOMICZNEGO
CALY PLIK ZNAJDZIESZ NA STRONIE MARCIKOCH.PL DOSTEPNY DO POBRANIA
POD PODCASTEM SIODMYM.

To jest przyktadowy plan otwarcia biznesu gastronomicznego. Plan jest tylko punktem wyjscia \
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